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1. BEZPECNOST

Nedodrzanie nasledujucich pokynov moZe spésobit vazne zranenia alebo dokonca smrt, viest' k strate zaruky a
oslobodit vyrobcu od akejkolvek zodpovednosti.
Pred in3talaciou, pouZivanim a UdrZbou zariadenia si dokladne preStudujte tento navod na pouZitie a uschovajte
ho na buddce poutZitie. V pripade netiplného porozumenia obsahu navodu kontaktujte vyrobcu. V pripade straty
|I_!_l_|| alebo zni€enia dokumentacie poZiadajte vyrobcu o vydanie nového exemplara.

1.1. ZASADY BEZPECNOSTI PRE POUZIVATELA

» Pred zacatim pouZzivania alebo udrzby zariadenia dokladne precitajte tento navod a uchovavajte ho na mieste pristupnom pre
obsluhu. V pripade pochybnosti kontaktujte vyrobcu.
» Ak zariadenie odovzddvate novému pouZivatelovi, odovzdajte mu aj tento navod.

» Akékolvek pouzivanie, Cistenie alebo Udrzba v rozpore s ndvodom sa povazuju za nespravne a mdzu viest k poskodeniu, zrane-
niam alebo dokonca k smrti, ako aj k strate zaruky a oslobodeniu vyrobcu od zodpovednosti.

« Cistenie a GidrZba uréené pre pouZivatela nesmu byt vykonavané detmi bez dozoru.

» Deti musia byt pod dozorom, aby sa so zariadenim nehrali.

e Zariadenie je urCené vyhradne na pripravu jedal v profesionalnych kuchyniach kvalifikovanym persondlom. Akékolvek iné pouzi-
tie je nebezpecné a nezodpoveda uréenému ucelu.

» Odporuca sa sledovat prevadzku zariadenia pocas celého jeho chodu.

» Zariadenie mdZu pouZzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
, ako aj osoby bez skusenosti alebo primeranych vedomosti, za predpokladu, Ze s pod dozorom alebo boli pou¢ené o bezpec-
nom pouzivani a sUvisiacich nebezpecenstvach.

» V pripade poruchy alebo zistenia nespravnosti je potrebné zariadenie odpojit od napajania a vody a kontaktovat autorizovany
servis vyrobcu. Opravy je mozné vykonavat vyhradne s pouzitim originalnych nahradnych dielov. Nedodrzanie tohto pravidla
vedie k strate zaruky.

* Na zabezpecenie spravnej funkénosti a bezpecnosti zariadenia sa odporuca vykonavat kontrolu a Udrzbu autorizovanym servi-
som aspon raz rocne.

» Nie je dovolené blokovat ventila¢né otvory zariadenia. PouZzivatel moZe vykonavat iba zakladné Cistiace ukony. VSetky inSpekcie,
udrzba a vymena vadnych komponentov musia byt vykondvané autorizovanym servisom.

» Pred zacatim Cistenia je potrebné zariadenie odpojit od napajania a pouzit vhodné osobné ochranné prostriedky (napr. rukavice
).

» Ak je zariadenie vybavené kolieskami alebo umiestnené na skrinke s kolieskami, jeho pohyblivost' musi byt obmedzena pomocou
zabezpeceni (napr. retazi), aby sa predislo poSkodeniu elektrickych kablov a vodovodnych rarok.

1.2. ZASADY BEZPECNOSTI PRE INSTALATORA

o VSetky inStalacné a udrzbarske prace mozu vykonavat vyhradne kvalifikované osoby autorizované vyrobcom, v stlade s platnymi
predpismi a normami bezpecnosti prace.

» Pred inStalaciou je potrebné overit'sulad zariadenia s platnymi predpismi a idajmi na typovom Stitku.

» Pred zacatim akychkolvek inStalacnych alebo Udrzbovych préac je potrebné zariadenie odpojit od zdroja napajania.
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1. BEZPECNOST

Akékolvek neautorizované Upravy alebo postupy nezodpovedajice navodu spdsobuju stratu zaruky a mozu viest k Grazu, smrti pouzi-
vatela alebo poskodeniu instalacie.

Pocas inStalacie je potrebné zabranit pristupu nepovolanych oséb do pracovnej zény.

Vymenu napajacieho kabla mdze vykonat vylu¢ne kvalifikovany technik. Kabel musi mat rovnaké parametre ako originalny a uzemfio-
vaci kdbel musi byt vzdy zeleno-Zlty.

Menovka obsahuje délezité technické informacie potrebné pri servisovani alebo opravach. Nesmie sa odstranovat, poSkodzovat ani
upravovat.

Baliace materialy, ktoré mdzu byt nebezpecné, je potrebné uchovavat mimo dosahu deti a zvierat a likvidovat'v sulade s miestnymi
predpismi.

1.3. VYSVETLENIE PIKTOGRAMOV

InStalacné a pouzivatelské pokyny platia pre vSetky modely, pokial nie je v nasledujucich piktogramoch uvedené inak.

Nebezpecenstvo!
Priame nebezpeclenstvo alebo nebezpecna situdcia, ktord méze spdsobit zranenie alebo smrt.

SHCI=

Precitajte si ndvod na pouZzitie

Symbol uzemnenia

Symbol ekvipotencialnosti (vyrovnavacieho spojenia)

1.4. ZASADY BEZPECNOSTI PRI VARENI A CISTENI

Pred pouzitim sa uistite, Ze v komore zariadenia sa nenachadzaju nevhodné predmety (napr. ndvody na pouZzitie, plastové tasky) ani
zvysky Cistiacich prostriedkov. Skontrolujte, ¢i su otvory na odvadzanie dymu priechodné a ¢i sa v blizkosti zariadenia nenachadzaju
horlavé materialy.

Pri manipuldcii s nadobami, prisluSenstvom a inymi predmetmi v varnej komore pouzivajte vhodné tepelné rukavice.

Pocas varenia a az do ochladenia mézu byt vonkajSie a vnutorné povrchy zariadenia velmi hortce (nad 60 °C). Nedotykajte sa oznace-
nych miest, aby ste sa vyhli popaleninam.

Pri vyberani plechov z komory zariadenia dbajte zvySenu opatrnost, najma ak obsahuju kvapaliny. NepouZivajte na varenie horlavé
latky (napr. alkohol). Uistite sa, Ze vodiace liSty na plechy su pevne upevnené, aby nedos3lo k ich padu a riziku popélenia.

Vnutro varnej komory je potrebné denne Cistit. Nahromadeny tuk a zvySky jedla sa méZu lahko vznietit!
Neumiestriujte zdroje tepla (napr. rosty, fritovacie zariadenia) ani horlavé latky (napr. naftu, benzin, alkohol) v blizkosti zariadenia.

1.5. SPOSOB CITANIA STITKA S TECHNICKYMI UDAJMI

A Your code/Name:
A) Polozka B —— Art:. XXXXXX
B) Model c Model.: XXXXXX
— Ref: XX XXXX

C) Referencné &islo D senn ¢ XXXXXX
D) Sériové Cislo E TYPE |

s , F
E) Prevadzkovy tlak —F P KPa:  XXX-XXX ROHS

b4 AXX-XXXV XN~ MADE IN ITALY
F) Stupen ochrany G i | OOV XN~ | XXX Hz
G) Elektrické udaje H B XXX-XXXV X~
H) Hmotnost zariadenia T K& XxX Ord: XX/XXXX




2. TECHNICKE UDAJE

MODEL PCD311007 PCD311012
Napajanie 400 V 3N~ 400 V 3N~
Vykon 10,6 kW 15,8 kw
Zatazenie 16,96 A 25,19 A
VonkajSie rozmery 937 x 885 x 875 mm 937 x 890 x 1211 mm
Rozmery komory 660 X 490 X 612 mm 660 X 490 x 948 mm
Hmotnost’ 98 kg 135 kg
Privodné potrubia 3/4” 3/4”
Tlak pracovnej vody 150 - 200 kPa 150 - 200 kPa
Kapacita 7 GN 1/1 12 GN 1/1
Maximalne zatazenie plechu 4 kg 4 kg
Vzdialenost' medzi kolajnicami 70 mm 70 mm
Maximalna teplota 260°C 260°C
Pocet ventilatorov 2 3

3. DOPRAVA A SKLADOVANIE

Pocas prepravy pouzivajte osobné ochranné prostriedky. Prenasanie zariadenia na miesto instalacie vykonavajte pomocou vyso-
kozdvizného vozika, zasunutim vidlic spredu. Dbajte, aby nedoslo k poSkodeniu vodiacich kladiek vozika ani vystupnej rdry
umiestnenej na spodnej Casti rary.

Zariadenie sa nesmie preklanat, tahat ani skladat na bok!
Pocas premiestiiovania je zakadzané, aby sa v pracovnej oblasti zdrZovali nepovolané osoby.
Miesto, kde bude zariadenie umiestnené, by malo:

» Bytdobre vetrané a chranené pred poveternostnymi vplyvmi;
Mat teplotu od +5 °C do +45 °C a vlhkost pod 70 %;

Mat rovny, stabilny podklad, ktory unese hmotnost plne naloZzeného zariadenia;

Spinat platné bezpe¢nostné normy a in3talacné predpisy;
e Byt'ur€ené na pripravu potravin.
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4. INSTALACIA

Zariadenie by malo byt inStalované:
e Pod digestorom s primeranym vykonom (odportca sa pouzivat digestory od vyrobcu pre optimalny vykon);

* Namieste umoznujicom jednoduchy pristup k pripojeniam vody a elektriny;
» Vzdialené od horlavych a potencidlne vybusnych materidlov (napr. plynovych flias);
¢ Sozohladnenim mozZnosti Uplného otvorenia dveri zariadenia.

Neodporuca sa umiestiovat zariadenie v blizkosti inych zdrojov vysokej teploty. V pripade potreby zachovajte odstup minimalne 5
0 cm z boku a 70 cm zozadu alebo pouZite izolacnu stenu.

Z bezpecnostnych dévodov by najvysSie umiestneny plech nemal byt nad vy3kou 160 cm. Ak je to nevyhnutné, je potrebné na za-
riadenie nalepit'varovnu nalepku ,nebezpecenstvo popalenia” na prislusnej vyske.

Zariadenie nesmie byt umiestnené v blizkosti horlavych materidlov alebo nadob (napr. deliace steny, plynové flaSe) z dévodu rizika
poZiaru. VSetky okolité steny je potrebné pokryt' nehorlavym tepelnoizolatnym materidlom.

Zariadenie nie je vhodné na zabudovanie.

Pri vybere miesta umiestnenia zariadenia je potrebné zohladnit moZnost'jeho vol-
ného posunutia v pripade potreby vykonania servisnych zasahov. Je potrebné vyhnut
sa situaciam, kedy neskorSie stavebné prace (napr. pristavba stien, vymena dveri

za uzSie, rekonstrukcie) znemoznia jeho presun.

UMIESTNENIE RURY NA STOL/SATNIK
Ak je zariadenie umiestnené na pracovnom stole alebo $atniku, tato plocha musi

byt dokonale vodorovna, stabilna a schopna udrzat zariadenie pod plnym zatazenim
. Okrem toho by podporna plocha mala byt ohnivzdorna a odolna voci vysokym
TEPLOTAM. V pripade potreby je potrebné pouZit noZicky zariadenia na presné vy-

rovnanie urovne.

NASTAVENIE RURY NA PODSTAVEC
Podstavec pre ruru musi byt rozmerovo prispdsobeny zariadeniu, vyrovnany, sta-
bilny a schopny udrzat pIné zataZenie. Okrem toho musi byt podporna plocha ohni-

vzdorna a odolnd voci vysokym teplotam. V pripade potreby je potrebné pouZit no-
Zicky zariadenia na presné vyrovnanie Urovne.

NASTAVENIE DVERI
Ak sa dvere tazko zatvaraju, je mozné nastavit zapadkovy mechanizmus pomocou
klieSti tak, aby boli dvere dokonale vodorovné.

PROFICHEF



4. INSTALACIA

4.1. ELEKTRICKE PRIPOJENIE

POZOR!
Pred zacatim elektrického pripojenia si dokladne precitajte bezpe€nostné upozornenia uvedené na prvych stra-
nach tohto ndvodu a vZdy porovnajte Gdaje o napajacej inStaldcii s idajmi na Stitku s technickymi tdajmi.

Pripojenie musi byt'v sulade s platnymi predpismi v krajine inStalacie a musi ho vykonat kvalifikovany personal autorizovany vy-
robcom. Nedodrzanie tychto poZiadaviek moZe viest k poSkodeniu zariadenia, riziku nehody, strateniu zaruky a oslobodeniu vy-
robcu od zodpovednosti.

Pocas prevadzky nesmie byt napdjacie napatie odlisné o viac nezZ +10 % od hodnoty uvedenej na typovom stitku.

Zariadenie musi byt pripojené priamo do elektrickej siete a vybavené lahko pristupnym vypinatom v sulade s kategériou prepato-
vej odolnosti III.
Je nevyhnutné pripojit ochranny (uzemnovaci) vodic, ktory nesmie byt za Ziadnych okolnosti preruSovany ochrannym isticom.

Ak sa v rovnakej miestnosti nachddza viac zariadeni, je potrebné zabezpecit vyrovnavaci spoj pomocou vyhradeného uzemnova-
cieho svorkoviska na spodnej zadnej ¢asti zariadenia. U¢innost systému vyrovnania potencidlov musi byt overend v stlade s plat-
nymi predpismi.

Na zariadeni sa nachadza nalepka informujica o spdsobe pripojenia k svorkovnici v zavislosti od dostupného napatia. Na pripoje-
nie sa smu pouzivat vyhradne dodané prepojky.

SPOSOB VYKONANIA SPOJENIA
» Otvorte zadnu Cast zariadenia a lokalizujte svorkovnicu.
» Uvolnite kdblovu priechodku a prevlecte cez fiu napajaci kabel.

Nalepka na zariadeni udava odporucany typ a prierez kabla,
napr. 5x10 mm? HO7RNF.

* Pripojte vodice podla schémy na nalepke, bez akychkolvek @
zmien:

* PE (Zlto-zeleny) — ochranny vodi¢

e N (modry) — neutrdlny vodi¢ . '
o L1/12/13 (hnedy/sivy/Cierny) - fazové vodice N @
. g

e Ochranny vodi¢ musi byt' o 3 em dlhSi ako ostatné vodice.

* Nespravne pripojenie moze spdsobit prehriatie svorkovnice, roz-
tavenie izolacie a riziko Urazu elektrickym pradom.

» Skontrolujte nepritomnost Uniku prddu medzi fdzami a zemou a elektrickd kontinuitu medzi krytom zariadenia a ochrannym
vodi¢om siete. Na tieto merania sa odporuca pouzit multimeter.

e Zatvorte kryt, priskrutkujte skrutky a zabezpecte vodi¢ dotaZzenim matice kablovej priechodky.

* Vymenu vodi¢a mdze vykonat vylu¢ne autorizovany technik. Kadbel musi mat rovnaké parametre ako originalny — vhodny typ a
prierez su uvedené na Stitku s Udajmi o zariadeni. Zemniaci vodi¢ musi byt Zlto-zeleny.
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4. INSTALACIA

4.2. PRIPOJENIE NA VODNU INSTALACIU

Rura je vybavena pripojenim na vodu s priemerom 8 mm. Sucastou je tieZ hadica dlha 1,5 m s filtrom a spojkou JG 3/4, ktoru je po-
trebné namontovat'v sulade s platnymi predpismi.

Na pripojenie sa smu pouZit iba dodané materidly; nesmu sa pouZzivat ani opatovne vyuZivat iné hadice. Pred pripojenim hadice k
zariadeniu je potrebné pustit'vodu, aby sa odstranili vSetky necistoty z vodovodnej rurky. V pripade potreby sa odporuca zabez-
pecit uzatvaraci ventil na uzatvaranie privodu vody.

Pre spravne vykonanie pripojenia vody je vzdy potrebné dodrZiavat platné predpisy.
POZIADAVKY NA ZASOBNU VODU

e Maximalna teplota: +30 °C.

e Maximalna tvrdost's °f (francuzske stupne). Tvrdost vody udava obsah iénov horcika, vapnika a tazkych kovov pritomnych vo
vode. Meria sa pomocou beZzne dostupnych testovacich stprav. Tvrdost sa vyjadruje v francizskych stupfioch (°f) alebo nemec-
kych stupnioch (dH). 1 °dH (nemecky stupen) zodpoveda 1,8 °f (francizskemu stupfiu) a 1 °f predstavuje 10 mg uhli¢itanu vape-
natého (CaCO3) na liter vody. V pripade priliS tvrdej vody (> 5°F) je potrebné pouzit zmakcovace. Nadmerna tvrdost vody méze
spbsobit usadzovanie vodného kamenia vo vnutri peciacej komory a poSkodenie vnutornych rozvodov, vykurovacich prvkov,
ventilatorov a elektromagnetickych ventilov.

* Voda musi byt pitna.
e Tlak musi byt'v rozmedzi od 150 kPa do 200 kPa (2 bar). Ak je tlak prili$ nizky, rdra nemusi pracovat spravne. Ak je tlak prilis vy-
soky, je potrebné nainstalovat tlakovy reduktor kalibrovany na 200 kPa (2 bar).

PRIPOJENIE DEZINFEKCNEHO UMYVACIEHO PROSTRIEDKU

Zasunte hadic¢ku do nadoby s detergentom. DrZte hadic¢ku s detergentom mimo do-
sahu odvodu kondenzatu, aby nedoslo k poSkodeniu.

Nadobu s detergentom vZdy umiestnite na podlahu, nikdy nad zariadenie. Pri praci

s nddobou na detergent pouzivajte osobné ochranné prostriedky.

Nedotykajte sa detergentu holymi rukami.

V pripade kontaktu s pokoZkou alebo ocami dékladne oplachnite vodou a
okamZite vyhladajte lekarsku pomoc.

Po vymene Cistiacej nadoby vzdy spustite umyvaci cyklus, a potom oplachovaci prog-
ram.

Informacie tykajuce sa bezpecnosti a chemického zloZenia detergentu su k dispozicii
u vyrobcu. Odporuca sa ich ziskanie a uloZenie na mieste dostupnom pre pouzivatela

PRIPOJENIE NA KANALIZACIU

Pripojte odtok k elastickej, nemetalovej hadici schopnej odolat vysokym teplotdm (nad 90 °C). Na spravne pripojenie odtoku vody
je vzdy potrebné dodrziavat platné predpisy.

Odtok musi mat nasledujuce vlastnosti:

* Byt'vybaveny sifénom (sifén nie je sucastou dodavky).

- Dizka nepresahujlca jeden meter.

e Minimalny sklon 4 %.

e BezzlZeni.

e Vzduchovd medzera s velkostou najmenej 25 mm.

¢ Priemer nesmie byt mens3i ako priemer odtokového pripojenia.

PROFICHEF a



4. INSTALACIA

Pri ¢astom peceni velkého mnoZzstva mastnych jedal (napr. hy-
diny) sa nesmie pouzivat'sifén;
namiesto toho je vhodné pouZit'separator tuku alebo odvadzat’
priamo do odtokovej mriezky. V oboch pripadoch je potrebné
dodrzat'uvedenu ,vzduchovi medzeru”.

.Vzduchova medzera” znamena volny priestor medzi odtokovym
potrubim a miestom odvodu (mriezkou alebo inou ridrou, do
ktorej su odvadzané splasky). DodrZiavanie tohto pravidla zaru-
Cuje, Ze potencidlne nebezpecné baktérie nemoZzu preniknut do

odvodnovacej rdry a kontaminovat potraviny. elementy

niedotaczone

do zestawu

4.3. ODVOD PAR

Pocas varenia sa v hornej ¢asti zariadenia vytvaraju horuce

pary a zapachy, ktoré st odvadzané kominom umiestnenym na
vrchu rdry. V désledku toho by mala byt rdra umiestnena pod
odsavacim digestorom so zabezpecenym vykonom na odstrane-
nie par z miestnosti.

Odporuca sa, aby instalaciu digestorov vykonaval kvalifikovany
personal; pred montazou je potrebné sa oboznamit's pokynmi

uvedenymi v baleni digestorov. Odtah by mal byt zapnuty pocas

celej prevadzky rury.

Uistite sa, Ze v okoli odvodu dymu nie su predmety ani materialy

, ktoré by mohli stazit odvod par alebo byt poSkodené vysokou
teplotou ¢ samotnymi parami. Nezanechavajte horlavé materialy
v blizkosti komina rury.

4.4, UPOZORNENIA PRI PRVOM SPUSTENI

Pouzitie zariadenia je jednoduché a intuitivne. Na nasledujucich stranach vas navod krok za krokom prevedie obsluhou zariadenia
. To zabezpedi istotu dosiahnutia vysledkov, ktoré vzdy splnia vaSe o¢akavania a zaistia optimalny vykon a dlhu Zivotnost zariadenia

e Pred prvym pouzitim dbkladne vycistite vnutro rury.

 Pred pouzitim sa uistite, Ze v komore zariadenia nie su zZiadne nezelané predmety, napriklad navody, plastové tasky alebo iné
predmety.

« Uistite sa, Ze komin rury nie je zablokovany a Ze v blizkosti nie st Ziadne horlavé materidly.
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4. INSTALACIA

4.5. ODSTRANENIE OCHRANNE] FOLIE

Odstrante z zariadenia cell ochrannu féliu, vyhybajte sa pouzivaniu abrazivnych, Zieravych latok
a kovovych predmetov (napr. Skrabiek). Ak zostali zvy3ky lepidla, utrite ich makkou handrickou
navlihéenou olejovym Cistiacim prostriedkom uréenym na nehrdzavejlce povrchy, ktory nie je
Zieravy ani abrazivny.

4.6. UPOZORNENIA PRI VAREN{

« Dbajte zvySenu opatrnost pri otvarani dveri, ked je rdra horuca.
* Vyhnite sa pouzivaniu kuchynskej soli v komore rury, ak to nie je mozné, po ukonceni varenia ¢o najskér umyte komoru rury.

» Vyhnite sa preplfiovaniu nddob GN alebo plechov s potravinami (max. 10 kg potravin na nadobu).
* Rovnomerne rozlozte nadoby po celej vySke komory rury, dodrziavajic maximalny pocet uvedeny pre kazdy model. Vzdy dodr-
Zujte pokyny tykajuce sa nakladania prislusného zariadenia.

» Prigrilovani alebo peceni na rostach zvlast mastnych potravin (napr. pecené maso alebo hydina) polozte na dno komory rdry
nadobu GN s vysokymi okrajmi na zachytavanie tuku z potravin.

» Pocas vkladania a vyberania nddobi a vykondvania inych Ukonov v rozhortcenej komore rdry je potrebné nosit vhodné tepelne
ochranné prostriedky (PPE), napriklad termo rukavice.

» Pocas varenia a az do Uplného vychladnutia mézu byt vonkajSie i vnutorné €asti zariadenia velmi horuce. Je potrebné zachovat
zvySenu opatrnost, aby sa zabranilo popalenindm.

e Privyberani GN nadob s jedlom z komory rury je nutné zachovavat zvySenu opatrnost, najma ak v pripade, Ze nadoby obsa-
huju tekutiny.

» Pocas varenia sa nesmu pouzivat vysoko horlavé potraviny ani kvapaliny (napriklad alkohol).

» Uistite sa, Ze vodiace liSty na nadoby a plechy vo vnutri komory rdry su spravne nainstalované.
Inak m&zu nadoby alebo plechy s hortcimi pokrmami vypadnut z vodiacej liSty alebo spadnut dole, €0 mbze spdsobit popale-
niny.

e Komora rury by mala byt'vzdy €istd a denne Cistend. Ak tuky alebo zvySky potravin nie su dékladne odstranené, moze ddjst k po-
Ziaru.

* Ak sa pouZiva sonda do stredu, jej vybratie z rozhortcenej komory by malo prebiehat' pomocou drziaka, pred vybratim GN na-
dob s pokrmom.

e Pri pouzivani sondy dbajte na opatrnost' - hlava sondy je velmi ostra a po pouziti dosahuje vysoké teploty.

» PouZivajte rdru pri teplote prostredia od +5 do +45 °C.
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RIADIACI PANEL

. Sonda

. Tlacidla programov

PROFICHEF

. Tlacidlo fazy/cyklu

. Tlagidlo START/STOP
. Tlacidlo pary

. Tlagidlo ventilatora 13. @ 12.
. Tlacidlo teploty

. Tlacidlo ¢asu/sondy
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. Tlacidlo minus 11.
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Tlacidlo plus

[y
[

. Displej
. Tlacidlo Menu
. Tlagidlo ZAP/VYP 10.

=
w N

Jedno stlacenie tlacidla ,,ZAP/VYP" pri vypnutej rure aktivuje
obrazovku rury. Ak je rdra aktivna, dlhé stlacenie tohto tla-
Cidla spdsobi prechod do pohotovostného rezimu. Pohoto-
vostny rezim sa aktivuje aj v pripade, Ze pouzivatel pocas
dlhSieho ¢asu nevykona Ziadnu ¢innost.

Domovska obrazovka displeja zobrazuje predvolent obra-
zovku manudlneho pecenia.

V spodnej Casti displeja sa nachadzaju ikony stavu, v strede
displeja sa zobrazuje aktualna teplota v komore rury (pri
neaktivnom peceni) alebo aktualny ¢as pecenia (pri aktiv-
nom peceni).

Podporované ikony stavu su:

» Symbol indikujuci aktivne vykurovanie
(vykurovacie telesa zapnuté).

 Signal pritomnosti WiFi.

e Vystrazny trojuholnik

Symbol zvlh¢ovania
* Symbol osvetlenia komory.

Znak pauzy / prevadzky, indikujuci stav pecenia v mo-

mente otvorenia alebo zatvorenia dveri.

POZOR!
Pre dosiahnutie dobrého vysledku je pred kazdym pecenim potrebné ruru predhriat. Odporuca sa
predhrievanie s nastavenou teplotou aspon o 30 °C vy33ou, neZ je teplota pecenia.

Pri plnom zataZeni je potrebné zvysit teplotu.

PROFICHEF
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Zariadenie umoziuje nasledujice sposoby pecenia:

+ KONVEKCNE PECENIE:
Produkty sa pecu vdaka suchému teplu generovanému vykurovacimi telesami, priCom ventilatory zabezpecuju rovhomerné
rozptylenie hordceho vzduchu v rure. V pripade potreby je moZné manudlne privadzat paru do komory.

+ PARNE PECENIE:
Jedla sa pecu vdaka pare privadzanej do komory. Pre dosiahnutie vynikajucich vysledkov je potrebné nastavit hodnotu vihkosti
na ,100 %". Teplota musi byt nastavena na minimalne 80 - 100 °C. Parné pecenie je idedlne pre jedla vyZzadujuce ,jemné” pecenie
alebo pasterizaciu krémov.

+ KOMBINOVANE PECENIE:
Potraviny sa pecu vdaka vysokej teplote generovanej ohrievacom, v kombindacii s parou, ktora je automaticky privadzana do ko-
mory.

OTVARANIE DVERT RURY

Z bezpecnostnych dévodov je rura vybavena dvojstupriovym systémom otvarania dveri. Prvy stupef umoZziiuje pomalé uvolfiova-
nie pary z varnej komory, ¢im chrani pred moznym poranenim spésobenym rychlym dnikom velkého mnoZzstva pary. Na otvorenie
varnej komory rury je potrebné otocit rukovat rdry dvakrat: prvykrat na pootocenie dveri a druhykrat, po ich pootoceni, na ich
Upliné otvorenie.

RUCNE PECENIE

Po stlaceni tlacidla Zapnut/Vypnut rdra prejde do zapnutého stavu a nacita program ru¢ného pecenia s predvolenymi nastavenia-
mi. Kazdy program, vratane ru¢ného, ma funkciu automatického predhrievania, pri ktorej sa zadana hodnota teploty automaticky
zvySi 0 20 % oproti nastaveniu prvej fazy. Ovlada¢ méze uloZit'az 100 programov, pricom kazdy moze mat’' maximalne Styri fazy.

Pre kazdy krok je mozné prispdsobit nasledujice parametre pecenia:
e Zadanahodnota teploty.

e Zadana hodnota casu .

 Vihkost.

» Rychlost'ventilatorov.

V pripade nastavenia ¢asu pecenia (napr. 1:40 hodiny:minuty) proces kon¢i po uplynuti zadaného ¢asu.

V pripade vyberu teplotnej sondy pecenie kon&i v momente, ked sonda zisti teplotu vo vnutri pokrmu rovnaku ako hodnota na-
stavena pouzivatelom (napr. 85 °C). Sonda zistuje teplotu vo vnutri pokrmu a indikuje, kedy jeho vnutro dosiahne hodnotu nasta-
venu pouzivatelom alebo prednastavenu vyrobcom.

» Sonduje potrebné pouzivat pri maximalnej nastavenej teplote rury 250 °C .

 Thlu teplomerovej sondy je potrebné zasunut hiboko do peceného jedla: uistite sa, Ze jej koniec dosahuje do stredu produktu
, teda do jeho najvnutornejSieho bodu, a nevycnieva navonok.

» Davajte pozor, aby ste sondu nezasunuli do velmi mastnych €asti v blizkosti kosti .

» Ak je potravina nie prili$ hrubd, sondu zasunte rovnobezne s povrchom plechu.

e Odporuca sa udrziavat sondu Cistu a dezinfikovat'ju.

* Pouzivajte vylu¢ne teplotnd sondu dodant vyrobcom.

POZOR!
So sondou zaobchadzajte opatrne, pretoZe je ostra a po pouZiti dosahuje vysoké teploty.

PROFICHEF



5. OBSLUHA

NASTAVENIE TEPLOTY PECENIA

®© 00

Stlacit' tlacidlo teploty Nastavit hodnotu teploty Stlacit'znovu tlacidlo teploty na
pomocou tlacidiel potvrdenie
PLUS i MINUS

NASTAVENIE CASU PECENIA

Jednotlivé stlacenie tla- Nastavit' hodnotu ¢asu po- Stlacit'tlacidlo ¢asu
Cidla ¢asu/sondy mocou tlacidiel PLUS i /sondy na potvrdenie
MINUS

NASTAVENIE SONDY

Dvakrat stlacit Nastavit pozadovanu Stlacit'znovu tlacidlo ¢asu/sondy
tlacidlo ¢asu/sondy vnutornu teplotu pokrmu na potvrdenie
pomocou tlacidiel PLUS
i MINUS

REGULACIA PARY/VYDAJNOSTI VLHKOSTI

© 00

Stlacit'tlacidlo Nastavit poZzadované percento Stlacit' znovu tlacidlo vlhkosti
vlhkosti pary pomocou tlacidiel na potvrdenie
PLUS i MINUS

Pocas Startovacej fazy dlhSie podrzanie tlacidla pary otvara elektromagneticky ventil vody na dobu podrZania tlacidla,
zatial €o jedno stlacenie tlacidla vihkosti zobrazi nastavenu hodnotu a umoZni jej zmenu.
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NASTAVENIE RYCHLOSTI VENTILATOROV

® 00| ®

Stlacte tlacidlo ventilatora Nastavit pozadované percento Opatovne stlacte tlacidlo venti-
pary pomocou tlacidiel latora na potvrdenie
PLUS i MINUS

Rura umoZzfuje nastavit rychlost ventilatora v rozsahu od 0 do 5. Ked je ventiladtor nastaveny na rychlost' 0 a vykurovacie telesa su
vypnuté, rura prechadza do statického rezimu. Po€as predhriatia nie je moZné menit rychlost ventilatora.

TVORBA RECEPTU SLOZENEHO Z VIACERYCH FAZ

Kazdy program, vratane manualneho, mdZe pozostavat z nasledujucich faz:
1. Jedna faza predhrievania a az 5 faz varenia.
2. Jeden staly cyklus predhrievania a az 6 etap varenia.

Ak chcete zostavit recept pozostavajuci z niekolkych faz, postupujte takto:
e Prejdite na obrazovku manualneho pecenia

a nastavte parametre prvej fazy.
o Stlacte tla¢idlo FAZY (I) pre prechod na druht fazu alebo

tlatidlo START/STOP (J) pre zacatie petenia.

Nastavte pozadované parametre pre druht fazu.
o Stlatte tla¢idlo FAZY pre prechod na tretiu fazu alebo tlaéidlo START/STOP

pre zacatie pecenia. @
. vNastavte pozadované parametre pre tretiu fazu alebo stlacte tlacidlo STOP
START/STOP pre zacatie pecenia.
Stlacte tlacidloFAZY, aby ste presli do Stvrtej fazy .

* Nastavte pozadované parametre pre Stvrtd, piatu a Siestu fazu.
Stlacte tlacidloSTART/STOP, aby ste spustili pecenie .
* Na odstranenie fazy je potrebné zrusit' nastaveny Cas fazy.

POZOR!
» Nie je mozné nastavit' €as 0 pre prvu fazu.

» Ak je v ktorejkolvek faze nastaveny nekonecny c€as, nebude moZzné nastavit cas pre nasledujice fazy.

» Nie je moZné nastavit' nekonecny cas pre fazu, ak je niektord z nasledujucich faz aktivna.

* Nie je moZné odstranit fazu, ak je nasledujica faza aktivna. Je mozné vypnut vzdy len poslednu aktivhu
fazu.

» Pocas peciaceho cyklu je moZné vyniitit prechod na dalSiu fazu pred uplynutim €asu aktualnej fazy nastave-
nim €asu pecenia aktualnej fazy na nulu.
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FAZA PREDOHREVU

Po dosiahnuti teploty predohrevu sa zapne zvukovy signal a kontrolka zacne blikat. Teplota predohrevu sa udrZuje az do otvorenia
dvierok. Patnast' minut po zvukovom signali, ak dvierka nebudu otvorené, recept sa prerusi a na obrazovke sa zobrazi informacia
o prekroceni maximalneho ¢asu predohrevu. Po zatvoreni dvier rdry sa automaticky spusti prva faza pecenia. Zvukovy signal sa

vypne po otvoreni dvier alebo stlaceni lubovolného tlacidla.

Ak sa dvere pocas fazy predhriatia otvoria pred dosiahnutim teploty, faza predhriatia bude prerusena.

ZOZNAM MENU

Opakované stlacenie tlacidla MENU (nie pocas peciaceho cyklu) spdsobi prechod na

rozbalovaci zoznam menu:

e Menu naposledy pouzitych programov

<<

e Menu zoznamu receptov

&3

» Menu Specialnych cyklov
e Servisné menu

Podrzanim tla¢idla MENU (nie pocas pecenia) v ramci nového programu alebo uloze-
ného receptu sa prejde do menu Upravy receptu.

MENU POSLEDNYCH PROGRAMOV

V tomto menu je mozné zobrazit 10 naposledy pouZitych programov pecenia.

= forsany forsany

{@} STOP STOP
Stlacte tlacidlo MENU a poufZite + alebo Stlaéte START/STOP na potvr- Opatovnym stlac¢enim tlacidla
- na prechadzanie progra- denie programu. START/STOP spustite vybrany
mov v zvolenom zozname. program.

MENU ZOZNAMU RECEPTOV
Kuchérska kniha je rozdelena do piatich kategdrii, v ktorych je mozné uloZit az 100 receptov.

Kazdy program je mozné uloZit maximalne v Styroch fazach. Pouzivanie programov umoznuje Standardizaciu procesov pecenia,
o zarucuje stalu kvalitu vysledkov.

5 5

Stlacte tlacidlo MENU a pouZite + alebo - na Stlacte MENU na potvrdenie Vyberte poZadovany program stlace-
prechadzanie programov programu. nim tlacidiel + alebo -.
v zvolenom zozname.
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2 foraen)

Potvrdte stlatenim Stlacte tlacidlo START/STOP na
tlacidla MENU spustenie programu.

MENU SPECIALNYCH CYKLOV

V tomto menu mate pristup k Specialnym cyklom:

<<

&>

e Rychle chladenie
e PecCenie Delta T
e Multii-tiimer

RYCHLE CHLADENIE

Pre spustenie cyklu rychleho chladenia komory:

Z Z
Stlacte tlacidlo MENU a pouZzite + alebo - na  Stlate MENU na potvrdenie Nastavte teplotu, ktoru chcete

prechadzanie programov programu. dosiahnut na konci cyklu.
v zvolenom zozname.

forsany

Nastavte pozadovanu rychlost. Stlacte tlacidlo START/STOP na
ventilatorov spustenie programu.

V hornej Casti obrazovky sa zobrazuje pruh znazorfiujuci priebeh cyklu pocas klesania teploty v peciacej komore. Cyklus rychleho
chladenia sa ukondi, ked teplota v komore klesne pod nastavenu hodnotu. Rychly cyklus chladenia moZno vykonat pri otvorenych
aj zatvorenych dverach. Pri zatvorenych dverach je do pecacej komory vstrekovana voda na urychlenie procesu.
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PECENIE DELTAT

Cyklus pecenia Delta T umoznuje piect produkt pri zachovani konStantného rozdielu tepl6t medzi vndtrom produktu a pe¢acou
komorou.
Tento stav sa udrZuje az do dosiahnutia nastavenej teploty vo vnutri produktu.

Pre spustenie Specidlneho cyklu ,pelenie delta T

OO G

Vyberte cyklus po- Stlacte MENU na potvrdenie Stlacit tlacidlo
mocou tlacidiel PLUS a programu. TEPLOTY
MINUS.
Nastavte hodnotu delta teploty Stlacte tlacidlo Stlacit'tlacidlo
stlatenim tlacidiel + alebo -. TEPLOTY na potvrdenie CAsu
Nastavte teplotu, ktord ma do- Stlacte tlacidlo CASU pre potvrde- Podla potreby nastavte vlhkost
siahnut'vnutro produktu, stlace- nie. a rychlost'ventilatorov.

nim tlacidiel + alebo -.

forsany

STOP

Stlacte tlacidlo START/STOP na
spustenie programu.
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PROGRAM MULTI-TIMER

Multi-timer umozZznuje riadit' viacero ¢asovacov pocas jedného cyklu. Vdaka tomu je mozné stcasne piect rézne produkty s réznymi
¢asmi pripravy, pouZzivajuc ten isty cyklus.

Ak chcete spustit cyklus ,Multi-timer":

E/{@}

Vyberte cyklus po- Stlacte MENU na potvrdenie Podla potreby nastavte teplotu,
mocou tlacidiel PLUS a programu. vlhkost a rychlost ventilato-
MINUS. rov.

forsany

STOP

Stlacte tlacidlo START/STOP na
spustenie programu.

Riadiaca jednotka v tomto okamihu inicializuje nekone¢ny ¢asovy cyklus s nastavenymi parametrami.
Ak chcete aktivovat jednotlivé asovace:

* Vybrany ¢asova¢ mdZete nastavit stlacenim tlacidiel PLUSa MINUS.
» Vybrany ¢asovac¢ zmeni farbu a prislusny ndpis sa zvyrazni ¢ervenou farbou.

« Zmenu vybraného ¢asovaca spustite stlacenim tlacidla CASU, nasledne nastavite pozadovani hodnotu pomocou tlacidiel
PLUS a MINUS.

« Nastavenu hodnotu potvrdite stlacenim tlacidlaCASU.

« Casovac zatne odpotitavat po otvoreni a zatvoreni dveri zariadenia.

» Pri nastaveni dvoch alebo viacerych €asovacov pred otvorenim dveri spusti otvorenie a zatvorenie dveri vSetky ¢asovace su-
Casne.

» Pocas cyklu sa v dolnej Casti obrazovky zobrazuju stavové ikony a v strednej casti je zobrazend teplota peciacej komory.

o Ak chcete zastavit' cyklus, stlatte tlacidloSTART/STOP
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PROGRAM ODLOZENEHO SPUSTENIA UMYVANIA

Ak chcete spustit' Specidlny cyklus ,OdloZzené umyvanie”:

Vyberte cyklus po-
mocou tlacidiel PLUS a
MINUS.

E/@}

Potvrdte tlacidlom
MENU

E/{é}

Potvrdte tlacidlom
MENU

E/{c:)}

Stlacte MENU na potvrdenie
programu.

Pomocou tlacidiel PLUS a MINUS
vyberte obdobie, v ktorom
sa spusti nastaveny cyklus
umyvania

Nastavte pozadovany cas za-
Ciatku UPOZORNENIE
24-hodinovy format
[hh]:[mm]

Vyberte poZadovany typ umyvania
stlacenim tlacidiel
PLUS i MINUS

* Dnes: cyklus za¢ne v napla-
novanom case v aktualny
den.
*+24h: cyklus zacne
v naplanovanom case

v priebehu 24 hodin nasleduju-
cich po aktualnom dni.
» +48h: cyklus zacne v na-
planovanom case

v priebehu 48 hodin nasledujucich
po aktualnom dni.

:E/{é}

Potvrdte tlacidlom
MENU

Po potvrdeni cyklu rdra prejde do pohotovostného rezimu. Na obrazovke sa zobrazuju informacie o datume a ¢ase odloZzeného

zaciatku cyklu. Po dosiahnuti nastaveného ¢asu a dna sa cyklus spusti automaticky.
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MENU UMYVANIA
V tomto menu su k dispozicii programy umyvania a oplachovania zariadenia:

» Oplachovanie - cyklus vyuZivajuci iba vodu, bez pridania Cistiaceho prostriedku.

e Kratky - rychly umyvaci cyklus s pouzitim detergentu.

e Dlhy - intenzivny umyvaci cyklus s pouzitim detergentu.

* Podanie detergentu - cyklus naplnenia €erpadla a hydraulického okruhu detergentom.

Odporuca sa spustit cyklus podania detergentu pri prvom pouZiti zariadenia, po vymene zasobnika detergentu alebo po dlh3ej
prestavke v prevadzke automatického umyvacieho systému.
Po ukonéeni podania detergentu sa odporuca vykonat oplachovaci cyklus na odstranenie pripadnych zvySkov detergentu z pectcej

komory.

Ak chcete spustit umyvaci cyklus:

2 foraer)

Vyberte cyklus po- Stlacte MENU na potvrdenie Stlacte tlatidlo START/STOP na
mocou tlacidiel PLUS a programu. spustenie programu.
MINUS.

POZOR!
Ak je teplota v komore prilis vysoka, umyvanie sa spusti aZ po ochladzovacom cykle, ako zobrazuje
displej.

FUNKCIE USB

Menu USB umoznuje vykonavat nasledujlce operacie:

e Aktualizacia firmvéru zariadenia (moznost dostupna po zisteni kompatibilného suboru).
» Aktualizacia jazykov (moZnost dostupna po zisteni kompatibilného suboru).

e Export HACCP.

Export predpisov.

Import predpisov (moZnost dostupna po zisteni kompatibilného suboru).
» Import parametrov (moZnost dostupna po zisteni kompatibilného suboru).

Import obrazkov (moznost dostupna po zisteni stiborov .jpg v prisluSnom podadresari).

Import predpisov a obrazkov.

Uplné aktualizacia (moZnost dostupna po zisteni kompatibilnej sady stiborov).

Pokus o vstup do menu bez pripojeného USB kltica spdsobi zobrazenie oznamenia o chybajticej USB pamati.
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AKTUALIZACIA FIRMVERU Z USB

Na spustenie aktualizacie:

5. OBSLUHA

Nahradte aktualizacné stibory na USB pamatové médium. PouZivajte vyhradne subory poskytnuté vyrobcom.

E/{@}

Vybrat' menu
Servisné stlacenim
viackrat tlacidla MENU

Vybrat'sekciu ,USB"
stlacenim tlacidiel
PLUS a MINUS

E/{@}

Potvrdit’
tlac¢idlom MENU

Po potvrdeni operacie sa spusti prva faza aktualizacie firmvéru.

Proces méze trvat niekolko minut.

Po dokonéeni prvej fazy aktualizacie sa stlatenim tla¢idla START/STOP spusti druha a posledna faza aktualizacie,

@ ktora moze trvat niekolko minut. Po jej ukonceni panel prejde do pohotovostného rezimu.
STOP

AKTUALIZACIA JAZYKOV Z USB

Na spustenie aktualizacie:

> (00006

Vybrat'sekciu ,USB"
stlacenim tlacidiel jazykov” stlacenim tla-
PLUS a MINUS Cidiel PLUS a MINUS

Vybrat' menu Vybrat' moznost', Aktualizacia
Servisné stlacenim

viackrat tlacidla MENU

» Po potvrdeni sa spusti aktuali-
:E/ zécia databdzy, ktord
{§} mbZe trvat niekolko minut.
» Po ukonceni procesu sa zobrazi Viackrat stlacit'tlacidlo

ZAP/VYP, aby ste sa vratili na
hlavnua stranku.

Potvrdte tlacidlom
MENU oznamenie.

POZOR!
Procedura aktualizacie jazyka nevratne vymaze existujicu databazu a moze trvat niekolko minaut.
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EXPORT HACCP NA USB

Na spustenie exportu HACCP:

© 006

Vybrat' menu Vybrat'sekciu ,USB" Vyberte polozku ,Exportovat
Servisné stlacenim stla¢enim tlacidiel HACCP" tla¢idlami PLUS a MINUS
viackrat tlacidla MENU PLUS a MINUS

5 %

Potvrdit Potvrdte opatovnym stlacenim
tlacidlom MENU tlaCidla MENU spustenie pro-
cesu.

m Po dokonceni procesu sa zobrazi oznamenie. Pre ndvrat na hlavnu stranku stlacte tlacidlo ZAP/VYP niekolkokrat.
STOP

Po dokonceni procesu sa zobrazi oznamenie. Pre navrat na hlavnu stranku stlacte tlacidlo ZAP/VYP niekolkokrat.

Postup exportu HACCP umoziuje uloZenie prevadzkovych Udajov z ovlddacieho panela na pamatové USB zariadenie.
Pre kazdy den pouZivania je exportovany jeden subor dennika, pomenovany vo formate yy_mm_dd s priponou ,,.csv".

Ku kazdému suboru dennika je priloZzeny subor s rovnakym nazvom, ale s priponou ,.md5", ktory umozZznuje overenie integrity su-
boru.

Exportované prevadzkové udaje mo6Zzu identifikovat nasledujuce udalosti:
e Udalost' spustenia

» Udalost zmeny fazy

» Udalost zastavenia alebo ukonéenia peciaceho cyklu rary

» Pripadné alarmové situacie

V subore sa nachddzaju tiez zaznamy kazdych 5 minut pre nasledujuice Udaje:
» Teplota

« Nastavend hodnota

» Zostavajuci ¢as do ukoncenia fazy

e Trvanie fazy

NavySe, zaznamenavanie kazdych 5 stupfiov zmeny teploty v komore.
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EXPORT RECEPTOV NA USB

Na spustenie exportu receptov:

© 006

Vybrat' menu Vybrat'sekciu ,USB" Vybrat' polozku , Exportovat re-
Servisné stlacenim stlaenim tlacidiel cepturu” stlacenim tlacidiel PLUS
viackrat tlacidla MENU PLUS a MINUS a MINUS

% %

Potvrdit Potvrdte opatovnym stlacenim
tlac¢idlom MENU tlaCidla MENU spustenie pro-
cesu.

ﬁ Po dokonceni procesu sa zobrazi oznamenie. Pre navrat na hlavnu stranku stlacte tlacidlo ZAP/VYP niekolkokrat.

IMPORTOVANIE PARAMETROV Z USB

POZOR!
Nespravny import parametrov moéZe spdsobit'trvalé poSkodenie zariadenia, preto sa vyZaduje, aby tento proces
vykondval vyluéne autorizovany servis ProfiChef.

IMPORT OBRAZKOV Z USB

Tymto postupom moZzete importovat sériu obrazkov (ak je v pamati panela dostatok miesta), ktoré budu prepojené s receptami.

Subory obrazkov uréené na import musia spifiat nasledujtice poziadavky:
» Musia sa nachadzat'v prie€inku s nazvom ,jpg”.

e Musi mat format a priponu ,.jpeg"”.

* Odporucané rozliSenie je 300 x 160 pixelov.

* Musia mat' maximalnu velkost 64 kB.

Na importovanie obrazkov:
 Pripojit USB pamat obsahujucu iba jeden priecinok s nazvom ,jpg" so vSetkymi obrazkami na importovanie.
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> 00006

Vybrat' menu Vybrat'sekciu ,USB” Vyberte moznost
Servisné stlacenim stlaenim tlacidiel LImportovat obrazky"” stlatenim
viackrat tlacidla MENU PLUS a MINUS tlacidiel PLUS a MINUS

* Po potvrdeni sa spusti aktu-

35/ alizacia databazy, ktord moze

{\9}‘ trvat niekolko minut.

Potvrdte tlacidlom * Po ukonceni procesu sa zo- Viackrat stlacit'tlacidlo
MENU brazi hlasenie s oznamenim. ZAP/VYP, aby ste sa vratili na

hlavnud stranku.

POZOR!
Tato operacia spdsobi nevratné vymazanie vietkych predtym nahranych obrazkov z pamate panela.

IMPORTOVANIE RECEPTOV A OBRAZKOV Z USB

Funkcia umoZzfuje sucasné importovanie receptov a s nimi suvisiacich obrazkov v ramci jedného postupu.

Ak chcete vykonat'import:

e Pripojte USB pamat obsahujucu:

e ZloZku s ndzvom ,jpg” so vSetkymi obrazkami na import.
e Spravnepripraveny subor receptov .

QD 00

Vybrat' menu Vybrat'sekciu ,,USB" Vyberte moznost', Importovat're-
Servisné stlaenim stlacenim tlacidiel cepty + obrazky” stlacenim
viackrat tlacidla MENU PLUS a MINUS tlacidiel PLUS a MINUS

¢ Po potvrdeni sa spusti aktu-

:E/ alizacia databazy, ktora moze

{é} trvat niekolko minut.

Potvrdte tlacidlom » Po ukonceni procesu sa zo- Viackrat stlacit'tlacidlo
MENU brazi hlasenie s oznamenim. ZAP/VYP, aby ste sa vratili na

hlavnu stranku.
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UPLNA AKTUALIZACIA FIRMVERU Z USB

Na zacatie aktualizacie je potrebné nacitat aktualizacné subory do pamate USB. PouZivajte vyhradne subory dodané vyrobcov.

> 00/ 006

Vybrat menu Vybrat'sekciu ,USB" stlacenim Vybrat' moznost',Hromadna ak-
Servisné stla¢enim tlacidiel PLUS a MINUS tualizacia” stlacenim tlacidiel
viackrat MENU tlacidla. . PLUS a MINUS.

« Po potvrdeni sa spusti prva faza aktualizacie softvéru zariadenia, ktora

55/ méZe trvat niekolko minut.

{@}‘ « Po ukonéeni prvej fazy stlacenim tlacidla START/STOP sa spusti druha,
zavere€na faza aktualizacie, ktord moze trvat niekolko minat.

Potvrdit

tlacidlom MENU * Po ukonceni procesu prejde panel do rezimu pohotovosti.

POZOR!
Procedira zaroven aktualizuje vSetky operacné subory riadiaceho panela. Ak v pamati USB nie je kompletna
sada pozadovanych suborov, funkcia nie je dostupna v menu vyberu.

PRIAME PREPOJENIE SO SMARTFONOM

Existuje mozZnost vytvorit priame prepojenie medzi smartfénom a zariadenim. Priame prepojenie umoZziiuje lokalny pristup ku ku-
charskej knihe (v okruhu priblizne 6 metrov od zariadenia) prostrednictvom smartfénu a vykonanie operacii potrebnych na pripo-
jenie k Wi-Fi sieti.

Aby bolo mozné zariadenie pripojit priamo k smartfénu:
e Zapnut zariadenie.
» Naskenovat prvy QR kéd , pripojit”, ktory sa zobrazi na obrazovke, pomocou smartfénu s pripojenim na internet.

» Potvrdit pripojenie k sieti na obrazovke smartfénu.

» Pockat na nadviazanie spojenia medzi smartfénom a zariadenim.

» Naskenovat druhy QR kéd zobrazeny na obrazovke pomocou predtym pouZitého smartfénu.

* Potvrdit pristup na webovu stranku navrhnutd na obrazovke smartfénu.

» Na obrazovke smartfénu sa zobrazi stranka, ktord umoznuje pristup k kucharskej knihe zariadenia.
Stlacittlacidlo ,prejst do kucharskej knihy".

» Na smartféne sa zobrazuje Strukttra kucharskej knihy, v ktorej je mozné prehliadat, vytvarat, upravovat, ukladat, priradovat
obrazky alebo mazat' recepty.
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PRIPOJENIE NA INTERNET

POZOR!
Funkcia je dostupna vyhradne pre vybrané modely, na Specialnu zdkaznicku objedndvku. Podrobnosti konfigu-
racie su k dispozicii na poZiadanie zakaznika po zaktipeni modelu s touto funkciou.

INFORMACIE O ZARIADEN{

E/{é}

Vybrat menu
Servisné stlacenim
viackradt MENU tlacidla.

NASTAVENIE JAZYKA

Na zmenu jazyka postupujte nasledovne:

::_/{é}

Vybrat menu
Servisné stlacenim
viackradt MENU tlacidla.

Vybrat'jazyk pomocou tlaci-
diel PLUS a
MINUS

Vybrat'sekciu ,Info”
pomocoutlacidiel
PLUS i MINUS

Niekolkokrat stlacit tla-

¢idlo ZAP/VYP, aby ste sa vratili

na hlavnu stranku

Vybrat' sekciu ,Jazyk” pomo-
cou tlacidiel PLUS a
MINUS

E/{@}

Potvrdit’
tlacidlom MENU

E/{é}

Potvrdte tlacidlom
MENU

E/{@}

Potvrdte tlacidlom
MENU

Niekolkokrat stlacit tla-
¢idlo ZAP/VYP, aby ste sa vratili
na hlavnu stranku
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NASTAVENIE DATUMU A CASU

Ak chcete zmenit datum a cas:

:E/{@}

Vybrat menu
Servisné stlacenim
viackrat MENU tlacidla.

Nastavitpozadovany datum a ¢as
pomocou tlacidiel
PLUS a MINUS

MAZANIE OBRAZKOV

5. OBSLUHA

Vybrat'Zelanu polozku pomo-
cou tlacidiel
PLUS i MINUS

:E/{@}

Potvrdit’
tlacidlom MENU

Ak chcete zmazat obrazky, postupujte nasledovne:

E/{é}

Vybrat menu
Servisné stlacenim
viackradt MENU tlacidla.

Vybrat obrazok na vymazanie po-
mocou tlacidiel PLUS a
MINUS

a PROFICHEF

Vybrat' sekciu ,Zmazat obrazky"
pomocou tlacidiel PLUS
a MINUS

E/{c}}

Potvrdit’
tlac¢idlom MENU

:E/{o}

Potvrdit’
tlacidlom MENU

Niekolkokrat stlacit tla-
Cidlo ZAP/VYP, aby ste sa vratili
na hlavnu stranku

:E/{é}

Potvrdit’
tlacidlom MENU

Niekolkokrat stlacit tla-
C¢idlo ZAP/VYP, aby ste sa vratili
na hlavnu stranku
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MENU UPRAVY RECEPTU

Polozky menu:

Ulozit - umoZnuje uloZit novy recept alebo upraveny recept

Kopirovat - umozZnuje vytvorit képiu vybraného receptu

Premenovat - umoZfiuje zmenit' nazov receptu

Vymazat - umoziuje trvalo vymazat recept

Spojit - umoZznuje prepojit recept s vybranym obrazkom

Odstranit prepojenie - umoziiuje odstranit prepojenie receptu s obrazkom

Rychla Uprava - umoZznuje upravovat recept pomocou priameho pripojenia so smartfénom
(len vybrané vyrobky, na objednavku)

OdloZeny Start - umoZfiuje nastavit oneskoreny Start receptu

ULOZENIE RECEPTU

Ak chcete uloZit' novy recept alebo uloZit zmeny vykonané v recepte, postupujte takto:

2 foraen)

Stlacit'a podrzat Vybrat polozku ,UlozZit” pomo- Potvrdit tlacidlom
tlacidlo MENU cou tlacidiel PLUS a START/STOP
MINUS

Nastavtenazov receptu maximalne z 20 znakov :

Zoznamy mdZete posuUvat stlacenim tlacidiel PLUSa MINUS
Potvrdte vybrany znak a prejdite na dalSi stlacenim tlacidla MENU
Medzeru medzi znakmi vloZte stlagenim tlatidlaCASU

Odstranit pismena stla¢enim tlacidlaTEPLOTY

:E/{é}

Vybrat poZzadovanu kategériu Potvrdit Viackrat stlacit tlacidlo
stlacenim tlacidiel tlac¢idlom MENU ZAP/VYP, abs na navrat
PLUS i MINUS na hlavnu obrazovku a zobrazit
recept
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KOPIROVANIE RECEPTU

Ak chcete skopirovat recept, postupujte takto:

E/{c}}

Stlacte a podrzte tlacidlo
MENU na uloZenom recepte vyberte polozku ,Ko-

pirovat"

» Nastavit'ndzov receptu s maximalne 20 znakmi:
e Zo zoznamov mdZete rolovat stlatenim tlacidiel PLUSa MINUS
» Potvrdte vybrany znak a prejdite na dalsi stlacenim tlacidla MENU

E/{c}}

Vybrat pozadovanu kategériu Potvrdit
stlacenim tlacidiel tlac¢idlom MENU

PLUS i MINUS

ZMENA NAZVU RECEPTU

Ak chcete zmenit' ndzov receptu, postupujte takto:

z_:/{é}

Stlacte a podrzte tlacidlo Pomocou tlacidiel PLUS a
MENU na uloZenom recepte

nazov"

%

Vybrat poZzadovanu kategériu Potvrdit
stlaenim tlacidiel tlacidlom MENU

PLUS i MINUS

PROFICHEF

Pomocou tlacidiel PLUS a MINUS

MINUS vyberte poloZzku ,Zmenit’

forsan

Potvrdit' tlacidlom
START/STOP

Viackrat stlacte tlacidlo ZAP/VYP,
aby ste sa vratili na hlavnu
obrazovku a zobrazili recept

AR

Potvrdit'tlacidlom
START/STOP

Viackrat stlacte tlacidlo ZAP/VYP,
aby ste sa vratili na hlavnu
obrazovku a zobrazili recept
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ODSTRANOVANIE RECEPTU

Ak chcete odstranit existujuci recept:

2 foran

STOP

Stlacte a podrzte tlacidlo

Vyberte polozku ,Odstranit” pomo-
MENU na uloZenom recepte

cou tlacidiel PLUS a
MINUS.

Potvrdit tlacidlom
START/STOP

PRIDANIE OBRAZKU K RECEPTU

Ak chcete asociovat recept s obrazkom, vykonajte nasledujuce kroky:

72 foraen)

STOP

Stlacte a podrzte tlacidlo

Vyberte polozku ,Priradit” po-
MENU na uloZenom recepte

mocou tlacidiel PLUS a
MINUS.

Potvrdit tlacidlom
START/STOP

Vybrat obraz stlacenim Potvrdit Viackrat stlacte tlacidlo ZAP/VYP,
tlacidiel

tlac¢idlom MENU aby ste sa vratili na hlavnu

PLUS a MINUS obrazovku a zobrazili recept

Ak je pripojena USB pamat obsahujuica obrazky v prislusnom priecinku, po poslednom obrazku v lokdlnom archive za¢ne precha-
dzat'zoznam obrazkov z USB pamate.

Po vybere obrazka z USB pamate sa tento importuje do databazy zariadenia.

POZOR!
Na pouzivanie tohto reZimu musi displej zostat na tejto obrazovke. Ak stlacite tlacidlo ZAP/VYP a vratite sa na
hlavnu obrazovku, stratite pripojenie na internet.
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ODSTRANENIE OBRAZU Z RECEPTU

Ak chcete odstranit prepojenie obrazu s receptom, postupujte nasledovne:

72 foran

Stlacte a podrzte tlacidlo Vyberte polozku ,Odstranit pri- Potvrdit tla¢idlom
MENU na uloZenom recepte radenie” pomocou tlacidiel START/STOP
PLUS i MINUS

RYCHLA UPRAVA RECEPTU (CEZ SMARTFON)

Funkcia rychlej apravy umoznuje modifikaciu receptury prostrednictvom priameho pripojenia so smartfénom.

Na zacatie je potrebné:
« Stlacit'tlacidlo ZAP./VYP. a naskenovat prvy QR kéd ,Connect” zobrazeny na obrazovke pomocou smartfénu.

» Po nadviazani pripojenia naskenovat druhy QR kéd stlacenim 2-krat tlacidla MINUS, pouzit predtym pouZivany smartfén a po-
tvrdit pristup na navrhovanu webovu stranku.

» Akceptujte sietové pripojenie na obrazovke smartfénu.

 Na smartféne sa zobrazi obrazovka umoZfiujtica pristup ku kucharskej knihe zariadenia. Dalej stlacte tlacidlo ,Prejst do kuchar-
skej knihy".

» Stlacenim tlacidla ,Prejst do kucharskej knihy” ziskate pristup ku kucharskej knihe rary, kde méZzete vybrat pozadovanu katego-
riu, vytvorit alebo upravit' recept, nastavit parametre, uloZit, priradit obrazky alebo odstranit recept.

NASTAVENIE RECEPTU S ODLOZENYM STARTOM

Aby ste spustili recept s odlozenym Startom, je potrebné:

2 A @ 2

Stlacte a podrzte tlacidlo Vyberte polozku ,OdloZzeny Potvrdit
MENU na uloZenom recepte Start” pomocou tlacidiel PLUS a tlac¢idlom MENU
MINUS

®

Vyberte Ziadany ¢as zaciatku spomedzi dostupnych hodnét stla¢anim tlacidiel PLUS a MINUS:
/Dnes/+24h/+48 h
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:E/{@}

::‘/{@}

Potvrdte tlacidlom Nastavte pozadovany ¢as za- Potvrdte tlacidlom

MENU Ciatku UPOZORNENIE
24-hodinovy format
[hh]:Imm]

POZOR!
& Nastavenie programu s odloZenym Startom neumoZiiuje spustenie inych cyklov.

Ak chcete zrusit' nastavenie odloZzeného Startu programu, staci stlacit tlacidlo ZAP/VYP.

DOCASNA UPRAVA RECEPTU

Existuje moZnost doCasnej zmeny nastaveni receptu pred jeho zaatim alebo pocas jeho vykonavania.
Tieto zmeny s docasné a nie su uloZené v pamati zariadenia.

SPUSTENIE, POZASTAVENIE ALEBO PRENIKNUTIE RECEPTU

Na spustenie vybraného receptu staéi stlacit tlacidlo START/STOP.

Otvorenie dvierok po spusteni receptu do¢asne prerusi vykonavanie cyklu, ktory po-
kracuje po zatvoreni dvierok.
Pocas pozastavenia cyklu sa v dolnej Casti obrazovky zobrazuje symbol pauzy.

Recept je definitivne ukonceny po uplynuti nastaveného €asu poslednej fazy pecenia
alebo po stlaceni tlatidla START/STOP.

Po ukonéeni receptu sa na obrazovke zobrazi informacna sprava a vyda sa zvukovy
signal.

Zvukovy signal zostava aktivny az do otvorenia dveri alebo stlacenia ktoréhokolvek
tlacidla.

MENU

STOP
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6. CISTENIE A UDRZBA

6.1. VSEOBECNE UPOZORNENIA PRI CISTENT

Pred zacatim Cistenia je potrebné odpojit' zariadenie od napdjania a pouzit vhodné osobné ochranné prostriedky (napr. rukavice
).

Pouzivatel moZe vykondvat'iba rutinné Cistiace ikony. Na vykonanie kontroly, mimoriadnej idrzby alebo vymeny vadnych kom-
ponentov je potrebné kontaktovat autorizované servisné stredisko, ktoré zasle kvalifikovaného a riadne vySkoleného technika.

Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nedostatocnou Udrzbou alebo nespravnym ¢istenim (napr. pouZzitim nevhodnych
Cistiacich prostriedkov).
Pred Cistenim je potrebné pockat, kym komora na varenie vychladne (teplota nesmie prekrocit 70 °C).

Na Cistenie akejkolvek casti pristroja alebo prisluSenstva nesmu byt pouzité:

Brusnealebo praskové Cistiace prostriedky.

Detergentov agresivnych alebo Zieravych (napr. kyselina chlorovodikova, sirova, kausticka séda a pod.).
Dbajte na seba! NepouZivajte tieto latky ani na Cistenie podkladu/podlahy pod zariadenim.

Brusnych alebo ostrych nastrojov (napr. brisne hubky, Skrabky, ocelové kefy a pod.).

Pary alebo voda pod tlakom

6.2. CISTENIE DVERE A VNUTORNEHO SKLA

Na vycistenie vnutornej sklenenej dvierok je potrebné pockat, kym rdra Uplne vychladne. Vnutorné sklo je mozné otvorit, ¢o ulah-

Cuje jeho Cistenie. Pouzite makku handri¢ku navlhéenu neutralnym Cistiacim prostriedkom na sklo a postupujte podla pokynov

vyrobcu detergentu.

6.3. CISTENIE KOMORY RURY

Po ukonceni pracovného dna je potrebné vycistit komoru z hygienickych dévodov, ako aj na zabranenie pordch. Raru nesmie byt

nikdy ¢istend pradom vody, ¢i uz priamym alebo pod vysokym tlakom. Na docistenie zariadenia sa nesmu pouZivat kovové handry

, kefy ani bezné ocelové Skrabky.

POZOR!
‘ Pripadné zvy3ky tuku a jedla v peciacej komore sa m6Zu pri pouZivani rury vznietit, preto sa odportca ich

okamzité odstranenie.

Pockajte,az kym peciaca komora vychladne.

Vybrat'bo¢né vodiace liSty GN nadob.

Odstranit vietky zvysky, ktoré je mozné odstranit ru¢ne, a vloZzit vyberatelné ¢asti do umyvacky riadu.

Vycistit'vnutro rdry pouZitim teplej vody s jemnym Cistiacim prostriedkom.

Nasledne dékladne oplachnut vSetky povrchy, pricom treba davat pozor, aby na nich nezostal Ziadny Cistiaci prostriedok.

Na cistenie vonkajSej ¢asti rdry pouzit vihkd handri¢ku a jemny Cistiaci prostriedok.
Na spravne vykonanie manualneho Cistenia vykonat nasledujtce kroky:

Zapnut zariadenie a nastavit teplotu na 80 °C.

Nechajte zapnuté po dobu 10 minut.

Vypnite zariadenie a nechajte ho vychladnut.

Vyberte bo¢né vodiace liSty pre GN nadoby.

Nastrekajte detergent do vnutra rury a pockajte 10 minut.

Po ukonceni ¢istiaceho cyklu dékladne oplachnite pecnt komoru.

Je prisne zakdzané umyvat pecni komoru pri teplote nad 70 °C. Nebezpecenstvo popélenia.
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6. CISTENIE A UDRZBA

6.4. CISTENIE VONKAJSICH PLOCH

Denné Cistenie povrchu pecnej komory sa ma vykondavat pomocou neabrazivneho detergentu, aby sa zaistila jej spravna funkénost
.V pripade suchych zvySkov pouZzite plastovu kefku alebo Spongiu namocenu v octe a teplej vode. PouzZivajte iba vihkd handru s
hordcou vodou alebo prostriedky vhodné na Cistenie nerezovej ocele. NepouZivajte Zieravé prostriedky ani amoniak.

POZOR!
Je zakazané zariadenie priamo polievat 'vodou. Je potrebné zabranit prenikaniu vody do elektrickych zariadeni,
nakolko takato situacia moéZze spdsobit traz elektrickym pridom a poSkodenie rury.

6.5. VYMENA ZIAROVKY

POZOR!
Je nevyhnutné prisne dodrZiavat nasledujtci postup, aby sa prediSlo trazu elektrickym pridom alebo zraneniu.

* Odpojteruru od elektrickej siete a pockajte , kym vychladne.

» Vyberteboc¢né vodiace listy, ktoré drzia plechy na pecenie .

« Demontujte krytie ,A" odskrutkovanim Styroch upevfovacich skrutiek.

* VymenitZiarovku ,B" za Ziarovku so zhodnymi parametrami.

« Nasadithaspat krytie ,,A” a priskrutkovat ho skrutkami, ktoré boli predtym odstranené .
+ Namontujtebocné vodiace listy a uistite sa, Ze su pevne upevnené.

V pripade prasknutia alebo poSkodenia sklenenej ochrany rury ju nepouzivajte, kym nebude vymenena.
(Kontaktujte, prosim, oddelenie zdkaznickej podpory.)
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6. CISTENIE A UDRZBA

6.6. VYMENA POISTKY (AK JE SUCASTOU)
Navymenu poistky je potrebné vykonat nasledujice kroky a dodrzat pokyny :
» Odpojte raru od elektrickej siete a nechajte ju vychladnut.

» Vybrat rozdelovaciu dosku z prednej Casti rury.
» Umiestnit dvierka poistky v hornej ¢asti rdry. Vybrat dvierka poistky, vybrat poistku a vymenit'ju za novu.

6.7. OBDOBIE NECINNOSTI

Pocas necinnosti odpojit elektrické napajanie a privod vody, vybrat nddobu na Cistiaci prostriedok (modely so systémom umyvania
) a opatrne ju zatvorit. Chranit vonkajSie ocelové ¢asti zariadenia utieranim makkou handrou navlhéenou vazelinovym olejom. Ne-
chat'dvere pootvorené na zabezpeclenie spravnej vymeny vzduchu.

Pred pouzitim po dlh§om obdobi nevyuZivania je potrebné:

« Dokladne vycistit zariadenie a prisluSenstvo.

» Znova pripojit zariadenie k elektrickému a vodnému napajaniu.
» Skontrolovat zariadenie pred opatovnym pouZzitim.

» Vykonat €istiaci cyklus HARD.

Pre zabezpecenie optimalneho pouZivania a bezpe€nosti zariadenia sa odporuca, aby bolo servisované a kontrolované au-
torizovanym servisnym strediskom aspoii raz ro€ne.
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6. CISTENIE A UDRZBA

6.8. PREVENTIVNA UDRZBA

Rura vykondva analyzu niektorych délezitych parametrov na zhodnotenie stavu komponentov a upozorfiuje na potrebu preven-
tivnej udrzby zariadenia, aby bola zdkaznikovi zaistena najvysSia Uroven vykonnosti a spolahlivosti. Po prekroceni stanovenych
prahovych hodn6t sa na displeji zobrazi neblokujlce upozornenie, ktoré signalizuje potrebu vykonat Udrzbu daného komponentu

Upozorneniesa zobrazi :
» Po kazdom spusteni rdry pocas prvého tyzdna od prekrocenia prahovej hodnoty;
» Na konci kazdého varenia po prvom tyzdni od prekrocenia prahovej hodnoty.

Upozornenieje mozné skryt stlatenim tlacidlaZAP/VYP
Zoznamupozorneni tykajucich sa preventivnej udrzby:
e Limit poCtu otvoreni dveri

» Obmedzenie zdsahu bezpecnostného termostatu
 Limit poCtu vstrekov vody

Obmedzeny pocet cyklov prania

Povoleny pocet davok detergentu

Povoleny pocet zadsahov do odporov

Limit prevadzkovych hodin motora

Obmedzenie poctu hodin prevadzky osvetlenia

Limit hodin prevadzky nad 90 °C

Limit hodin chladenia technickej komory

Limit hodin prevadzky ventilatorov

Po zobrazeni upozornenia je potrebné kontaktovat popredajny servis na overenie stavu komponentov a ich Udrzby alebo pripadnej

vymeny.

6.9. PERIODICKE UKONY VYKONAVANE POUZIVATELOM

Nasledujuca tabulka uvadza vieobecné udrzbové tkony, ktoré by mal pravidelne vykonavat pouzivatel. NedodrZanie tychto po-

stupov moze spdsobit nespravnu prevadzku alebo poSkodenie rury.

CASTOTNOST OPERACII

OPIS

VSeobecndavizualna kontrola X

Cisteniepecacej komory X

Cistenie filtra na privod vody X

Kontrolafungovania zmékcovaca X

Cistenieelektrickych prvkov X

Kontrolautiahnutia elektrickych svoriek X

Kontrola hladiny detergentu X

VSeobecnakontrola funkénosti X
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7. RIESENIE PROBLEMOV

Ak zariadenie vykazuje poruchy, odpojte ho od napdjania a zatvorte privod vody.

Pred zavolanim servisu si precitajte nasledujtcu tabulku.

PROBLEM

Rura sa nespusti po
vybere programu

PRICINA

Otvorené dvierka

OPATRENIE

Skontrolujte, ¢i su dvierka zatvorené.

Mikrospina¢ neindikuje zatvo-
renie dvierok

Kontaktujte servisného technika na
opravu (Servisny technik)

Osvetlenie nefunguje

Uvolnena Ziarovka

Spravne vloZte Ziarovku do objimky

Prepalena Ziarovka

Vymenit Ziarovku

Zariadenie neruri
rovnomerne

Ventilatory nemenia smer otacania
otacok

Jeden z ventiladtorov sa nehybe

Jedna topna Spirala je poSkodena

Kontaktujte servisného technika na
opravu (Servisny technik)

Tesnenie dveri je vysunuté zo zasuvky

Tesnenie dveri zariadenia spravne
umiestnite na prislusné miesto.

Rura sa nezapina

Chyba sietové napatie

Obnovte napajacie napaétie.

Pripojenie k elektrickej sieti bolo vyko-
nané spravne

Skontrolujte pripojenie na elektrickd
siet.

Aktivoval sa bezpecnostny termostat

Kontaktujte servisného technika na
opravu (Servisny technik)

Instalacia zvih¢ovania nezabezpecuje privod

potrubia

Zavrite privodny vodny ventil

Otvorte privodny vodny ventil

Nespravne pripojenie k vodovodnej
sieti

Skontrolujte pripojenie na vodovodnu
siet.

Filtre na privode vody su zanesené
necistotami

Vycistite filtre

Pri CiastoCne zatvorenych dverach
vytieka voda z tesnenia

Zanesené tesnenie

Vycistite tesnenie vihkou handrou

Poskodené tesnenie

Problém s mechanizmom zatvarania dveri

Kontaktujte servisného technika na
opravu (Servisny technik)

Ventildtor sa pocas prevadzky za-
stavuje

Zasah termostatickej bezpecnostnej poistky
motora

Vypnite zariadenie a pockajte, kym sa te-
pelnd poistka motora automaticky ob-
novi. Ak sa problém opakuje, kontak-
tujte servisného technika na opravu (
servisna sluzba). Skontroluijte, ¢i su za-
chované bezpecné vzdialenosti od zaria-
denia.

Porucha kondenzatora motora

Kontaktujte servisného technika na
opravu (Servisny technik)
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7. RIESENIE PROBLEMOV

7.1. PORUCHA SNIMACA KOMORY (VYBRANE MODELY)

Tento alarm sa zobrazi, ked je sonda:
» V stave skratovania.

e Prozpojena.

* Mimo rozsah merania.

Alarm sa automaticky resetuje po odstraneni priciny poruchy. Ide o zavazny alarm, ktory prerusi akykolvek prebiehajici proces
pecenia. Bzuciak vydava trvaly zvuk, ktory mozno vypnut stlacenim lubovolného tlacidla. Pouzitim tlacidla Zapnut/Vypnut je mozné
opustit' obrazovku chyby, avSak ak pri¢ina alarmu nie je odstranena, pri dalSom pokuse o pecenie sa obrazovka alarmu znovu zo-
brazi a spusti sa zvukovy signal.

7.2. BEZPECNOSTNY TERMOSTAT

Tento alarm sa zobrazi pri prekro€eni maximalnej prevadzkovej teploty zariadenia. Ide o alarm vyZadujuci manualne obnovenie;
termostat je mozné resetovat stlacenim cerveného tlacidla na flom. Skontrolujte, ¢i su filtre chladiacich ventilatorov cisté a ¢i boli
dodrzané prislusné montazne vzdialenosti.

Na resetovanie termostatu:

« Odstrante kryt termostatu zo zadnej strany rury.

e Otvorte dvere a pockajte, kym rdra vychladne.

« Stlacte Cervené tlacidlo na jeho resetovanie.

* Ak sa problém opakuje, kontaktujte servis Forgast.

POZOR!
Ak sa alarm zobrazuje opakovane, pred dalSimi pokusmi o manualne resetovanie pockajte na technicky zasah,
aby ste predisli poSkodeniu zariadenia.

7.3. CHYBA NAPATIE
V pripade vypadku napdjania pocas prevadzky zariadenie vykona overenie vSetkych cyklov vykurovania, kysnutia alebo prania za-
Catych pred vypadkom napatia.

Modul P207 riadi napatovy blok.

» V pripade pecenia, ak napatie chyba menej ako 1 minutu, po obnoveni napatia bude cyklus obnoveny od miesta, kde bol preru-
Seny, avSak bude vygenerovany alarm.

e Ak Cas prekroci 1 minutu, cyklus sa automaticky nespusti a pre kriticky ¢as bude generovany HACCP alarm (v HACCP denniku
sa zobrazi alarmovy kéd 320 oznacujuci obnovenie po vypadku napajania).

» V pripade pracich cyklov, ak strata napatia trva menej ako 1 minutu, cyklus sa obnovi od miesta prerusenia; pri trvani dlhSom
ako 20 minut sa cyklus spusti od zaciatku.
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8. ODPADY A LIKVIDACIA

Na konci Zivotnosti produktu nesmiete zariadenie vyhodit na mieste, ktoré by predstavovalo riziko pre Zivotné prostredie.
Je povolené docasné skladovanie nebezpecného odpadu za Ucelom jeho naslednej likvidacie. Je potrebné dodrziavat predpisy o ochrane
Zivotného prostredia platné v krajine pouZzivania zariadenia.

Zariadenie je nevyhnutné odovzdat Specializovanym firmdm na zber, demontdz a likvidaciu.
Je potrebné zariadenie demontovat, rozdelujic komponenty a umiestfiujuc ich do skupin podla ich chemického zloZenia, s prihliadnutim
na to, Ze niektoré z nich je mozné recyklovat a znova pouzit podobne ako komunalny odpad.

Pred likvidaciou je potrebné zabezpecit, aby zariadenie nebolo mozné dalej pouzivat, odpojenim napdajacieho kébla.

Material vzniknuty likvidaciou, ak nebude znovu pouzity, musi byt odovzdany na zberné miesto alebo na skladku odpadu v sulade s plat-
nymi predpismi.

Akykolvek symbol WEEE na produkte znamena, Ze ho nemozno povazovat za bezny domovy odpad. Je potrebné ho zlikvidovat spravnym
spbsobom, aby sa predislo akymkolvek negativnym dopadom na Zivotné prostredie a zdravie [udi.

Ak chcete ziskat viac informacii o recyklacii tohto produktu, je potrebné kontaktovat vyrobcu, servis alebo miestny organ zaoberajuci sa
likvidaciou odpadu.

Operacie demontaZze zariadenia musia byt vykonavané kvalifikovanym personalom.

Ak je planovana neskorSia montaz zariadenia, vSetky €innosti sa musia vykonavat's maximalnou starostlivostou, aby nedo3lo k poSkode-
niu jeho suciastok.

Vyrobca nezodpoveda za Ziadne poruchy alebo neprijemnosti spésobené neopradvnenym personalom obsluhujicim zariadenie.

LIKVIDACIA .
Obal a material, z ktorého je vyrobeny, st 100 % recyklovatelné a st oznacené symbolom "

Pri likvidacii je potrebné dodrziavat platné miestne predpisy. Casti obalov (plastové vrecia, kisky polystyrénu a podobne)
treba uchovavat' mimo dosahu deti, pretozZe predstavuju potencidlne nebezpelenstvo.

Zariadenie je vyrobené z materidlov vhodnych na recyklaciu. Toto zariadenie je oznacené v sulade s Eurépskou smernicou
o elektroodpadoch a elektrickych a elektronickych zariadeniach. Zabezpeenim spravnej likvidacie tohto zariadenia mo-

Zete pomOct zabranit moznym negativnym doésledkom pre Zivotné prostredie a zdravie [udi.

Symbol na zariadeni alebo v priloZzenej dokumentacii znamen3, Ze zariadenie sa nesmie likvidovat ako bezny domovy od-
pad. Zariadenie je potrebné odovzdat do Specializovaného zberného miesta na likvidaciu a recyklaciu elektrickych a elek-
tronickych zariadeni. Pri likvidacii zariadenia je potrebné zabezpecit, aby zariadenie nebolo pouZzitelné (nebolo mozné ho
uviest do prevadzky) odpojenim napéjacieho kabla a odstranenim dveri, polic a dalSich prvkov, ktoré mézu predstavovat
nebezpecenstvo. Nesmie dojst k situdcii, kedy by bolo moZné po zariadeni liezt'alebo v ilom uviaznut. Zariadenie je po-
trebné likvidovat'v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadu a odniest'ho do Specidlneho zberného miesta; neza-
nechavajte zariadenie bez dozoru, pretoze mdze predstavovat nebezpecenstvo pre deti.

VYHLASENIE O ZHODE

Zariadenie bolo vyrobené v sulade s bezpec¢nostnymi poZiadavkami stanovenymi eurépskymi smernicami a prisluSnymi
normami. Po dosiahnuti tejto zhody vyrobca prehlasuje, Ze jeho vyrobky si v sulade s platnou eurépskou legislativou a
preto su oznacené prislusSnym oznacenim CE, ¢o umoziiuje ich predaj v eurépskych krajinach.

Prehlasenie o zhode na poZiadanie pouZzivatela je k dispozicii v elektronickej alebo tlatenej podobe v sidle vyrobcu
Profichef: Owsiana 58a, Katowice, 40-780 Polsko
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